Table des matieres

oadls

Résumé

Abstract

Dédicace

Remerciements

Liste des tableaux

Liste des figures

Liste des abréviations

Introduction
Chapitre I : I’cau
Partie 12 L @aU. . .ottt
L DEFINITION. ..
2. CYCle de IP@aU ..eviiet i -
3. LeS SOUICES A @A ...ttt e
A, L'eaU €N AlGIIE. ..o
5. QUALItE dES CAUX ..ovutiiit ittt et et e
6. L’ utilisation de I’@aul.......oouiiini i e
Partie II : la pollution d’eau ..........cooiiiiiiii e
L DATINITION L. e
2. Type de POIULION ... e
3. Les trois principales sources de pollution ...
4. Principales POHUANTE. ... ..o e

5. Conséquences de lapollution........ ...

Chapitre 11 : stress oxydatif
1. Définition du stress oXydatif........... ..o

2. Les especes réactives de ITOXYZeNe. .....ov ittt e
2.1 .Formation des espéces réactives de I'OXygen............cooevviiiniiniiniiiiieieeieene.
2.2 .Sources des especes réactives de ’oxygene (ROS)......... oo,

2.2.1 .Chloroplastes et I’appareil photosynthétique.........................e.ee

2.2.2 PeIOXYSOIMES. . .\ttt ettt et et e e et e e e e

01
01
01
03
03
03
04
04
04
04
05
05

06

07
08

08
09
10

10



2.2.2.1 P-OXYdation ......oeoiiiiiii e
2.2.2.2 .Photo respiration............cc.ooveiiiiiiiiieieceieeeane
2.2.3 .Mitochondries et chaine respiratoire .................ceeveeiennn...
3. Cibles cellulaires des ERO...........ccot it
3.1 .Peroxydation lipidique ( lipoperoxydation) ..................ccceeeevennen..

3.3 .0xydation de PADN ...t
4 .Mécanismes de défense contre le stress oxydatif ..............................
4.1 .Systéemes antioxydants enzymatiques ...............ccoeviiiiiiiininin..
4.2 .Systémes antioxydants non enzymatiques...............ccceoeevieninnnnn.
4.2.1 FIaVONOTAES. ... eeneeei e e

4.2.2 .1eS CaroteNOTARS .....ovintieiit et e

4.2.3 .L’acide ascorbiqUe. ......oviiriieieiiit it

4.2.4 Leglutathion....... ..o

Chapitre 111 : Matériels et méthode

1. Présentation de [a région ..o
1.1-Situation gEOZraphiqUe ........ooutiriit ittt e
2. Matériel végétale : la plante Lemnaminor ..............ccooviiiiiiinininiiieeeeene
2.0- DESCIIPHION. ..\ttt e et et et e et et e
2.2- ClassifiCation .........coeiiiiiiit i e
2.3-Traitement de I'8au .........c.ooviiiiiii e
3. Echantillonnage ........ooooniini
3.1. Méthode d’échantillonnage ..............c.coooviiiiiiiiiiiiiiiiiiine,
3.2- Choix des stations de prélevement de d’échantillonnage .............ccccceeeveeneee
4. Conditions de I’expérimentation ...............ooeviiiiniiiiiiniiieiiinneannnns.
5. S0IULION A8 KNOP ..oneiti e e
6. Méthode de doSage........ooviiiiiiiii e
6.1. Extraction et Dosage de la Chlorophylle.....................oooiini.
6.2. Dosage des protéinestotales............... oo

6.3 .Dosage des sucres solubles mesures ...............coooiiiiiii e,

Chapitre 1V : résultats et discussion

REESUILALS . . . . e

L1Lachlorophyllea ...

10
11
11
11

11

13
13
13
13
14
14
14

15
15
16
16
17
18
18
18
19
20
20
21
21
22

23



1.2 .Lachlorophylle b ... 26

1.3 .Lachlorophylle ath ... .o 28
1.4 Les Protéines totales ..........oouiniiie i 30
1.5.1eSSUCIeS SOIUDIES ......oe 32
2 DISCUSSION ...ttt e 34
Conclusion

Bibliographie

Les annexes



